SPEISEPLAN KW 13/2025

Fssen auf Radem

Menu 1 Menu 2 Menu 3 Menu 4
Supersalat Schonkost / leichte Kost
salzarm, fettarm oh. Zucker
. I Pizzafleischkése in .
Montag Rindf?elgsa;[ﬁgcljlrgltnese BratensoRte, mit Bl\letrchhalzgpslzthen?lt Veget. Lasagne mit
24.03.2025 . 9 frischem : Tomatensofie und
. ger. Kase extra und . . Sprossen,
Gebr. GrieRsuppe Salatbeilage Méhrengemise und Brétchen Pestonudeln
a.c.i. 14 Salzkartoffel 1a a.c.
o 7.a.c.g.i. '
Zwei
Diensta Hahnchen - Zwei Currywiirste mit : Backcamemberts mit
9 geschnetzeltes mit Ketchupsole, Ce\?aalifgilaﬁs/;tn d Preiselbeer-
2_5-03-2025 Réstinchen und Kartoffelsalat und Igladénérot RahmsoRe und
Riebelesuppe Mischgemiise Brétchen . versch. Salaten
a.c.. a.c.g. a. ' Veg. a.c.g.
Mittwoch Pan. Schnitzel mit | Oster. GrieRschmarrn :
Paprikarahmsole, mit Pflaumen-Zimt- Elljztf dss.al.;t:sl‘?:éﬁ;'t Kalbsfrikassee mit
26-03-2025_ Nudeln und Kompott " | Reis und Karottenmix
Kartoffelsuppe i. Farmersalat a.cg Baguettebrotchen a.c.q
a.c.q. e 1.a.cg. e
Donnerstag Dre'\/'(\)"niull\fﬁ]?he” Nudelauflauf mit StraRburger Hoki Grillfilet mit
27.03.2025 eschmelzt ’mit Sommergemdise Wourstsalat mit Senfsolde,
Nudelsuppe gKartoffeIsa;Iat Veget. a.c.g. Koérnerbrétchen Mandelreis und
a.c..i. 7.a.cg 1.7.a]. Grillgemise a.g.d.
. Drei gekochte Eier . Tafelspitz in Apfel-
Freitag Bunter Linseneintopf | auf Rahmspinat mit Hséai:ﬁ::ﬂgtnt(barr&qsli- MeerrettichsoRe mit
28.03.2025 mit Saiten und zwei Streifen Bratkartoffel und
Brétchen Eierpfannkuchen e Rote Beete
7.8 a.c.g Kartoffelbrétchen a.g
Veget. ag.
Ausweichmeniis tégl.: a) 2 Hahnchen vom Grill mit Brotchen a.
b) Pizzaschnitte vegetarisch 1.a. g.

Zusatzstoffe:

1 mit Farbstoff, 2 Benzoesaure,3 PHB Ester, 4 Ameisensaure, 5 Sorbinsaure, 6 m.Geschmacksverstarker, 7 mit Pokelsalz, 8 mit Phosphat,

9 mit SGRungsmittel
Allergene:

a.)Gluten, b.)Krebstiere, c.)Eier, d.)Fisch, e.)Erdnisse, f.)Soja, g.)Milch-Lactose, h.)Schalenfriichte, i.)Sellerie, J.)Senf, k.)Sesam,
I.)Schwefeldioxyd, m.)Lupinen, n.)Weichtiere
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taglich frisch gekocht.




